ПРИЛОЖЕНИЕ 2
ПРИЛОЖЕНИЕ 2 (КДУ)
Тест 
«Борщ украинский» 


	

	Свекла
	

	Свинокопчености
	

	Капуста свежая
	

	Картофель
	

	Морковь
	

	Петрушка (корень)
	

	Лук репчатый
	

	Капуста квашеная
	

	Фасоль
	

	Чеснок
	

	Томатное пюре
	

	Мука пшеничная
	

	Фрикадельки
	

	Шпик
	

	Говядина
	

	Жир кулинарный
	

	Грибы
	

	Сахар
	

	Уксус 3%-ный
	

	Перец сладкий
	

	Чернослив
	

	Сосиски
	

	Бульон
	



	Основная форма нарезки :
	

	

	Характерные виды тепловой обработки:
	

	
	

	
	

	

	Температура подачи:
	

	

	Норма выхода на 1 порц.(в г.):

	Суп
	

	Сметана
	

	Зелень 
	

	
	

	Итого баллов:

Оценка :
	


	Критерии оценки 

	ОЦЕНКА
	КОЛ – ВО ОТВЕТОВ

	« 5 »
	24 – 22

	« 4 »
	21 – 19

	« 3 »
	18 – 16

	« 2 »
	менее 16


ІІ. Дополните 





І. Выберите необходимые продукты











