
ТВОЙ ВЫБОР –  
ТВОЯ СУДЬБА! 

Практика проведения 

профессиональных проб 







Мы готовы 
принять около 
80 школьников  
в день  

 
  

Этап проведения «Встреча» 



Оформление 
Технологической 
карты блюда.  

 
  

Станция «Технолог»  



Технологическая 
карта блюда. 
 
Оценка в 
аттестацион-
ном листе.  

 
  

Станция «Технолог»  



Расчет 
стоимости 
блюда в 
ресторане,  
кафе,  
столовой.   

Станция «Бухгалтер»  



Оформление 
Калькуляционной 
карты блюда.  
 
Оценка в 
аттестацион-
ном листе.  

  

Станция «Бухгалтер»  



Приготовление 
блюда 
«Запеченное 
филе грудки, с 
помидорами».  

 
  

Станция «Повар»  



Приготовление 
блюда. 
 
Оценка в 
аттестацион-
ном листе 

  

Станция «Повар»  



Изготовление 
печенья 
«Минутка».  

Станция «Кондитер»  



Приготовление 
блюда. 
 
Оценка в 
аттестацион-
ном листе.   

Станция «Кондитер»  



Способы 
сервировки 
стола. 

Станция «Официант»  



Складывание 
салфеток. 
 
Оценка в 
аттестацион-
ном листе. 

  

Станция «Официант»  



Мониторинг. 
 
Обратная связь. 

  

Компьютерное тестирование  



Как приятно видеть радость в глазах! 



Ждем вас в гости в новых мастерских! 



Ждем вас в гости в новых мастерских! 



Контакты 
  

Ярославский колледж индустрии питания 

Прияткина Ирина Владимировна, 
 
заместитель директора по  
учебно-производственной работе  
 
8-960-526-22-99 

  


